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Inizia Blanc 2019

Classement : Vin de France
Viticulture : Certification bio Ecocert 7
Production : 3 200 bouteilles

Origine de la vendange
Raisins récoltés sur la parcelle de Borgo Castellarese.
Mode de vinification

Cofermentation de Biancu Gentile, Riminese, Genovese et Vermentinu.
Vendanges manuelles en caissettes de 10 kg.

Transport en camion réfrigéré jusqu’au domaine. Pressurage direct.
Levures indigénes.

Elevage

Fermentation et élevage en cuve inox.

Borgo Castellarese

Le vignoble de la cdte orientale est situé sur des sols
alluvionnaires, & dos de montagne et faisant face & la mer.

Note de dégustation

Robe dorée. )

Nez expressif, gourmand, épicé.

IB’ou‘che onctueuse, ample, soulignée par une finale sapide et
égere.

LegBicmco Gentile apporte une note pétissiére équilibrée par la
nervosité du Rimenese et structuré par la fermeté du Genovese,
le Vermentinu faisant le lien entre les différents cépages.

A découvrir a Millésime Bio 2021
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