
 

 

  
 

 

 
 

    

Appellation Saumur Blanc 

Terroir / Soil 
 Argilo Calcaire  
Limestone clay  

Cépage / Grape Variety 100% Chenin  

Age des vignes / Vine age 
35 ans 
35 years 

Rendement / Yield 45 Hl/ha 

Vinification / Winemaking 

 Vendanges manuelles. Pas de macération, 
fermentation à froid. Pressurage direct. 
Manual harvest. No maceration, cold fermentation. 
Direct pressing. 

Elevage / Ageing 
Elevé sur lies pendant 3-4 mois jusqu’à la filtration. 
Aged on lees for 3-4 months until filtration. 

Dégustation / Tasting note 

Ce Saumur blanc évoque des notes acidulés et fruitées, 
mais nuancées, le tout dans un esprit structuré. 
This white Saumur has tangy and fruity but nuanced 
notes, all in a structured spirit. 

Accompagnement / Pairing 

A déguster en apéritif mais s’accorde aussi 
parfaitement avec des poissons et crustacés. 
To be enjoyed as an aperitif but also goes perfectly 
with fish and shellfish. 

Degré alcoolique / Alcohol volume 13 % 

Sucre résiduel / Residual sugar  3 g/l 
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