
 
                                    

                                              

 

Appellation :     I.G.P. Urfé blanc 

 

Cépage :     Aligoté 

 

Terroir :  Granitique 

 

Conduite de la vigne :  Vignoble en conversion bio, taille Guyot, labours et  enherbement, 

ébourgeonnage, effeuillage…. 

 

Vendanges :    Manuelles avec tri à la vigne 

 

Vinification : Pressurage direct, débourbage léger, fermentation à basse 

température en barriques de 500 litres 

 

Elevage :    7mois  mois en barriques de 500 litres, pas de bois neuf 

 

Dégustation : Vin frais et fruité aux arômes d’agrumes et de poire, en bouche bel 

équilibre entre le gras et la vivacité. 

 

Accord : Fruits de mer, poissons grillés, salades ou tout simplement à 

l’apéritif 

  

Potentiel de garde :   Jusqu'à 4 ans 

 

 

 

 

 

 

 

 

Contact : Romain PAIRE – 06 18 02 22 47 – contact@domainedespothiers.com 


