la collection

Les blancs

CHATEAU BEL-AIR LA ROYERE

Plaisir floral et Iégerement boisé, il impressionne par
son équilibre et son caractere friand.

Blaye CoOtes de Bordeaux
NSl Cabernet-Blanc 100%

Argilo-Calcaire (sol et sous-

* sol) Jeunes vignes.

La récolte s'effectue manuellement pour ensuite les mettre

dans des cagettes afin de ne pas les abimer

(ii) Maceération pelliculaire ( avec peaux et pépins
pour favoriser |'expression des ardmes) duratn 6 heures.
Pressurage (pressoir pneumatique) pour extraire le
jus. Fermentationen cuve

3 mois en barriques d'1 an.

jf Ouvrir deux heures avant la dégustation et

le servir en carafe de préférence.
?' Teste au Chateau avec des noix de
Saint-Jacques en carpaccio et méme du fromage
2 a 3 ans dans votre

cave 13%

chateau.belair. & kaﬁ?ere@wa adoo.fr




