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Le domaine Dehours élabore des vins issus du vignoble de la famille selon des méthodes de production respectant la
biodiversité par un travail mécanique des sols et un enherbement naturel enfre rangs. Les vins sont élevés sur lies
completes et la clarification se fait par décantation naturelle, sans collage, ni filtration.

The Dehours’ Estate makes wines from the family vineyards, following methods of production that respect biodiversity
(Working the ground and allowing grass fo grow between the vines). The wines are fully aged on lees and clarified by
natural settling without filtration or fining.

Terre de Meunier exira Brut ~oud Pelling

Ideal for Aperitif, with simple

« Pmﬂ'gommad» natural and tasty dishes, such as
oysters, Sushi, or raw fish.

Les Accords But most important of all is the

serving ftemperature. The golden
A l'apéritif, sur des accords simples, naturels et goGteux comme rule is never below 12°C. Serve in a
des huitres (Papin, Gilardeau), ou des Sushis. large white wine glass to allow the

Mais plus que tout, c'est la température de dégustation qui
importe pour cet extra Brut : La régle d'OR, jamais moins de 12
degrés, dans un grand verre a Blanc.

wine to express itself.

Technical details

This Cuvée reveals the Pinot
Meunier Character, favorite grape-
variety in the Marne Valley area
and iconic identity of our vineyard.
We use a small proportion of
Reserve Wine, aged in oak, from
old vines. Malolactic fermentafion
completed.

Quelqgues reperes techniques

Assemblage d'une sélection de vignes de
Meunier, cépage identitaire de la Vallée de la
Marne et du Domaine. Faible proportion de Vins
de Réserve, élevés en fits.

La f tation Malo-lacti t entie t .
ré::cliseérrenen ation Malo-lactique est entieremen Aged in the bottle for 18 to 30

months.

Maturation de 18 & 30 mois en bouteille. The bottling date ol

Disgorgement date are printed on

DOSGge 12 g/ | Disponible en Bouteille 75¢/
our back labels.

Les dates de mise en bouteille (mise en cave) ef de
dégorgement sont indiquées sur la contre étiquette de
chaque bouteille

Dosage: 2 g/l.

Available in Bottle 75cl
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