
 

 

  
 
 

    

Appellation AOP Touraine Chenin 

Terroir / Soil 
 Argileux – sableux  
 Sandy clay  

Cépage / Grape Variety 100% Chenin  

Age des vignes / Vine age 
35 ans 
35 years 

Rendement / Yield 45 hl/ha 

Vinification / Winemaking 
Pressurage pneumatique, fermentation en cuve inox 
Pneumatic pressing, fermentation in stainless steel 
tanks   

Elevage / Ageing 
En cuve inox  
In  stainless steel tanks 

Dégustation / Tasting note 

Un vin très fruité avec beaucoup de bouquet, élégant, 
présentant toujours une bonne acidité. Notes de 
pêches blanches & d’agrumes. 
A fruity wine, well balanced with beautiful acidity. 
White fruits flavours, notes of peach and pear with 
some citrus undertones. 

Accompagnement / Pairing 

A déguster en accompagnement de fruits de mers, sur 
des poissons grillés, ou une cuisine épicée. 
Perfect to pair with shellfish and grilled fresh fish, and 
also with spicy food. 

Degré alcoolique / Alcohol 
volume 

12.5 % 

Sucre résiduel / Residual sugar < 2  g/l 

 

LES ATHLETES DU VIN 

CHENIN 


