
 

 

  
 
 

   
 
 
 
 

  
 
 

Appellation    AOP Coteaux du Layon 

Terroir / Soil    Schistes / Schists  

Cépage / Grape Variety    100% Chenin  

Age des vignes / Age of the vines 
   30 ans 
   30 years 

Récolte / Harvest 
Mécanique / Raisins botrytisés 
By machine / botrytised grapes 

Rendement / Yield 45 hl/ha 

Vinification / Winemaking 

Pressurage pneumatique, fermentation en cuve 
inox 
Pneumatic pressing, fermentation in stainless steel 
tanks   

Elevage / Ageing 
En cuve inox  
In  stainless steel tanks 

Dégustation / Tasting notes 

Ce vin aux notés fruitées et florales est bien équilibré 
et garde une belle buvabilité. 
This wine delivers balanced fruity and floral aromas 
and keeps well if cellared. 

Accompagnement / Pairing 

 A déguster à l’apéritif, sur des fromages à pâte 
persillée ou des desserts fruités. 
Good to drink for appetizer or pair with blue cheese or 
fruity desserts. 

Degré alcoolique/ Alcohol 
volume 

 

Sucre résiduel / Residual sugar  
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