
 

 
 

 
 

 
 
 
 

   
 
 
 

 

 

 

 

 

Appellation: AOP Menetou Salon  

Terroir / soil 
Argilo-calcaire  
Clay and limestone 

Cépage / Grape variety Sauvignon Blanc 

Age des vignes / Vine age 
15 ans 
15 years 

Rendement / Yield 50 hl/ha 

Vinification / Winemaking 

Pressurage pneumatique, débourbage à froid, levures indigènes 
et élevage sur lies fines. 

Pneumatic pressing, cold settling, commercial yeasts, and 
maturation on fine lees. 

Elevage / Ageing 
Elevage sur lies fines 
Maturation on fine lees 

Dégustation / Tasting notes 

Le fruit domine et remplit la bouche tout en laissant se profiler 
tout en longueur une belle acidité. De fines notes d’agrumes 
accompagnent un côté minéral.  

Fruit flavours dominate and round out the mouth feel, 
supported by a long finish and a good acidity. Light citrus 
notes are accompanied by slight mineral flavours.   

Accompagnement / Pairing 

Sur des poissons et des crustacés (chaud et froid), des terrines 
et des fromages frais. 

With fish and shellfish, both hot and chilled, terrines and 
fresh cheeses.  

Degré alcoolique / Percentage 
alcohol 

12,5% 
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