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Appellation AOP Touraine 

Terroir / Soil 
Sable – Argile 
Sand - Clay 

Cépage / Grape Variety 100% Pinot Noir 

Age des vignes / Vine age 
20 ans 
20 years 

Rendement / Yield 35 hl/ha 

Vinification / Winemaking 

Récolte manuelle. Fermentation en cuve inox et cuve 
bois 
Hand harvested and fermented in stainless steel tanks 
and wooden vats 

Elevage / Ageing 
 En cuve inox et cuve bois 
In stainless steel tank and wooden vat 

Dégustation / Tasting note 

La robe grenat et un joli nez de griotte annonce une 
bouche délicate. Les tannins soyeux sont au rendez-
vous, ponctués d’une belle fraicheur. 
A garnet red color with a sour cherry nose compliment 
a delicate mouth feel, silky tannins and a 
beautiful freshness. 

Accompagnement / Pairing 
Charcuterie, viandes blanche et rouge, fromage 
Charcuterie, poultry, red meats and cheeses 

Degré alcoolique / Alcohol 
volume 

13 % 

Sucre résiduel / Residual sugar 0 
 


