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Fandis?
VOUVRAY

APPELLATION VOUVRAY CONTROLEE

CHENIN BLANC

Vincent et Tania Caréme

AOC VOUVRAY FRIANDISE 2014

Millésime / Vintage 2014

Appellation Vouvray

Terroir / Soil Argile a silex / clay and flint
Cépage / Variety Chenin Blanc

s e 30

Récolte / Harvest Manuelle / By hand
Rendement / Yield 30 hl/ha

Fermentation : 30% en barrique et 70% en cuve /

Vinification / Winemaking fermentation : 30% in barrel and 70% in tank

Elevage sur lies fines pendant 6 mois

Elevage / Ageing 6 months ageing on fine lees

Alcool / Alcohol 12.5%

Acidité totale / Total Acidity (4.8g /1

Sucre rés. / Residual sugar |13 g/ |
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