
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
FICHE TECHNIQUE 

REMOORTERE ROUGE   
	
	 	

TERROIR Argilo calcaire 

CEPAGE Pinot noir 

AGE DES VIGNES 15 ans 

METHODE DE RECOLTE Manuelle 

RENDEMENT 45 HL /ha 

VINIFICATION ET ELEVAGE 

Cuvaison d’environ 15 jours dont 
1/3 est en vendange entière, 
levures indigènes et élevage sur 
lies fines dont 2/3 est en cuve inox 
thermo-régulée et 1/3 en fût de 
400L. 

DEGUSTATION 

La bouche est pleine, dominée 
par le fruit rouge mûr. De belles 
notes boisées et légèrement 
épicées se profilent tout en 
longueur. 

ACCOMPAGNEMENTS 
Sur des viandes blanches, des 
poissons et des fromages de 
chèvres plutôt secs 

MISE EN BOUTEILLE Avril 2015 

TENEUR EN ALCOOL 13 % 
	


