
 Red Gamay 
 

 

Vin de pays du Val de Loire. 

Il représente la deuxième production du Domaine avec 20 000 bouteilles produites 

par millésime. Déjà, dans la conduite de la vigne, toutes les opérations sont menées 

dans le but d’obtenir un vin léger très près du fruit. Taille courte, ébourgeonnage 

sévère, éclaircissage des raisins, palissage des vignes. 

Vin de Pays of the Loire Valley.  

It represents the second highest production in the domain with 20,000 bottles per 

vintage. As early as the training of the vine, all operations are conducted in order to 

obtain a light wine very close to the fruit. Short cane pruning, severe budding, 

thinning out of the grape, trellising 
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Cépage / Variety 
100 % Gamay noir à jus blanc. / 100 % black gamay 
with white juice. 

Age des vignes / Age of vineyards 20 à 25 ans / 20 to 25 years 

Terroir /Soil 
Sable et limon fin sur micaschiste / Sand and fine silt on 
micaschist 

Vinification / Wine making 

Récolte manuelle en caissettes avec tri des raisins à 

la vigne et en cave. 

Plusieurs passages dans les vignes afin de cueillir les 

raisins les plus mûrs. 

La cueillette ne se fait que les après-midis. 

Macération carbonique pendant 5 jours sans soufre. 

Un seul soutirage après fermentation malolactique. 

Pas de collage. Pas de filtration, éventuellement une 

filtration légère.  

Manual harvest in boxes with sorting of the grapes in 

the vineyard and in the cellar. 

Multiple passes through the vines to pick the ripest 

grapes. 

The harvest is only carried out in the afternoon. 

Carbonic maceration for 5 days without sulphur. 

One racking after the malolactic fermentation. 

No fining. No filtration, possibly a light filtration. 

Dégustation / Tasting 

Robe cerise avec des reflets violine 

Nez intense de fruits rouges, de cerises noires 

Bouche très souple sans astringence, gourmande de 

fruits. 

Un vin à boire un peu frais. Un vin de soif. 

Cherry robe with purple tints. 

Intense nose of red berries and black cherries. 

Very soft mouth without astringency, greedily fruity. 

A wine to enjoy a little cool. A thirst-quenching wine. 

Conservation / Storage 2 ans /2 years 

Accords / Food pairing  
 Viandes blanches, volailles, fromages / White meat, 

poultry,cheese  


