
 

« Hého » le rosé 

Vin de pays du Val de Loire. 

Taille courte, ébourgeonnage sévère, éclaircissage des raisins, palissage des vignes. 

Déjà, dans la conduite de la vigne, toutes les opérations sont menées dans le but 

d’obtenir un vin très près du fruit. 

Vin de Pays of the Loire Valley. 

It represents a production of 8 to 10,000 bottles per vintage. 

Short cane pruning, severe budding, thinning out of the grape, trellising. As early as in 

the training of the vine, all operations are conducted in order to obtain a light wine 

very close to the fruit. 

Cépage / Variety 100% Grolleau noir 

Age des vignes / Age of vineyards 20 ans / 20 years 

Terroir /Soil Sablo-limoneux / Sandy loam. 

Vinification / Wine making 

Récolte mécanique afin d’obtrenir un éraflage partiel. 

Pressurage lent permettant une coloration légère. 

Débourbage et fermentation à température 

contrôlée. 

Selon le millésime, une fermentation malolactique peut 

être faite pour gagner en rondeur. 

Filtration légère à la mise en bouteille. 

Mechanical harvest to obtain a partial de-stemming. 

Slow pressing allowing a slightly colouring. 

Must settling and fermentation at controlled 

temperature. 

Depending on the vintage, we can have a malolactic 

fermentation to gain roundness. 

Light filtration before bottling. 

Dégustation / Tasting 

Robe rose bonbon. 

Arômes de framboise et de fruits frais. 

Bouche ronde et fruitée avec une finale très souple. 

Un vin à boire frais pour la soif de l’après-midi. 

Candy pink robe. 

Aromas of raspberry and fresh fruit. 

Round and fruity on the mouth with a very supple 

finish. 

The ideal thirst-quencher to be enjoyed chilled in the 

afternoon. 

Conservation / Storage 1 à 2 ans /1 to 2 years 

Accords / Food pairing  
Cuisine orientale : couscous, tajines, pizza et paella. / 

Oriental dishes: couscous, tajines,pizza and paella. 
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