« Hého » Le Blanc

Vin de pays du Val de Loire. Taille courte, ébourgeonnage sévere, éclaircissage des
raisins, palissage des vignes sont des moyens utilisés pour maitriser les rendements du
grolleau gris. Ce cépage est récolté dés que la maturité est atteinte afin de préserver

les arébmes variétaux.

Vin de Pays of the Loire Valley. It represents a production of 8 to 10,000 bottles per
vintage. Short cane pruning, severe budding, thinning out of the grape, trellising are
various means used to control the yield of our Grolleau Gris. This grape variety is
harvested as soon as it reaches maturity in order to preserve its specific aromas.

Cépage / Variety

100% Grolleau Gris

Age des vignes / Age of vineyards

15 ans / 15 years

Terroir /Soil

Sablo-limoneux / Sandy loam

Vinification / Wine making

Récolte manuelle. Pressurage lent permettant une bonne
extraction aromatique.

Débourbage et fermentation a température

controlée.

Pas de fermentation malo-lactique pour conserver la
fraicheur.

Filtration légere a la mise en bouteille.

Manual harvest. Slow pressing allowing a good aromatic
extraction.

Must settling and controlled temperature fermentation.
No malolactic fermentation to preserve its

freshness.

Light filtration before bottling

Dégustation / Tasting

Le grolleau gris donne une nuance jaune-rose.

Arémes de pamplemousse et de fruits exotiques
légérements muscatés avec une touche de poivre blanc
Attaque vive.

Bouche ronde et fruitée avec une finale tres souple.
Grolleau Gris shows a yellow-pink shade.

Aromas of grapefruit and exotic fruit slightly muscat-like
with a touch of white pepper.

Sharp attack.

Round and fruity on the mouth with a very supple finish

Conservation / Storage

1a2ans/1to 2 years

Accords / Food pairing

Un vin a boire frais a I'apéritif avec olives et anchois ou
une poéllée de crevettes grises / A wine to enjoy chilled
as an aperitif with olives and anchovies or with fried
shrimps.
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